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WOCHE: 01.07.2021 bis 02.07.2021 e

MONTAG Dienstag MITTWOCH Donnerstag FREITAG
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[Langkornreis, | wildlachs™s9AALBG,
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Meni 2 Tomaten,
Mdéhren, Paprika] mit
Hirtenkasewdrfeln®,

A,AL

dazu M5h
BIO-Couscous™”! s [ ren]
Zugabe e B Mohrenrohkostsalat
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ot i
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|
. Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel B10-zertifiziert.

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo ) entsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen Wird mit Fischgericht bzw. wird mit
aus Rind zubereitet

Bestandteilen aus Bestandteilen aus Fisch
oder enthalt Gefliigel zubereitet L zubereitet oder enthalt
Grundstoffe daraus. oder enthalt ==~ Grundstoffe daraus.

Wird mit Bestandteilen aus
Schwein zubereitet oder
enthalt Grundstoffe daraus.

fleisch- und fischloses
Gericht

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 — mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 — Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F — Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnlisse, H3 - Walnisse, H4 - Kaschunlsse, H5 - Pekannisse, H6 -
Paranisse, H7 - Pistazien, H8 - Makademianisse, H9 - Queenslandnisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische, e — Erdnlsse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfriichte, i — Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere

(R) = mit Rindfleisch (S) = mit Schweinefleisch
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WOCHE: 05.07.2021 bis 09.07.2021 G s JOS

MONTAG Dienstag MITTWOCH Donnerstag FREITAG

Bunte Panierte Fischtopf(MSC),D

. . P aus
Rindergemiise- ; 21,G,1 o2 Vegetarische ) [ _

gA ALG.oLg Pizzasuppe™ Jagdwurstscheibe rote Seelachswiirfeln] mit
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. . . ; _ __|Paprikaschote »
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Spire"i-NUdelnA'Al'c'f emuse-GratinCIG'I KnuspertascheAlAllgl pp KnapfleAlAl,As,c,
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Regenbogenmahren Romanesco und Kise %?J nittlauchsoBe Gl'-leZ'brEIZ . . BeMALGCI
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Haahe schokopudding Saison Rohkostsalat Saison e
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| Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo e entsprechen dem ,,DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen aus Wird mit Bestandteilen Wird mit Fischgericht bzw. wird mit
Schwein zubereitet oder aus Rind zubereitet Bestandteilen aus Bestandteilen aus Fisch fleisch- und fischloses
enthalt Grundstoffe daraus. oder enthalt Gefliigel zubereitet 5, zubereitet oder enthalt - Gericht

Grundstoffe daraus. oder enthélt =~ Grundstoffe daraus.

s

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 - Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H — Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnisse, H3 - WalnUlsse, H4 - Kaschunlsse, H5 - Pekannusse, H6 —
Paranisse, H7 - Pistazien, H8 - Makademianusse, H9 - Queenslandnlsse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - Erdnusse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfrichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere

(R) = mit Rindfleisch (S) = mit Schweinefleisch
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MONTAG Dienstag MITTWOCH Donnerstag FREITAG

Putenragout

[aus der Wiirstchenaulasch?® Rinderbraten

Putenoberkeule] mit 3,8,A,A1,G,Ci,j 9 .C [aus der Schulter] Marinierter

kleinen _ ) _Gelk_o;:]lt\tes BIO-Ei" .| mit BratensoBe Hering™S9/C26 [mit
Menii 1 Gemusewdurfeln EZJ%V‘_;?;SE:EU:UT;;] g\ eflc Be:,Al,G,J,c,i " AALGCIT  dazy %3l,| Sahne, Milch und o

[Sellerie, M&hren, AALGH Seln ;o teff | m Bohnengemiise® aus Apfelwiirfeln] mit

Porree] in leichter | Reibekaec® alzkartottein BIO-Bohnen und Salzkartoffeln

BratensoBe”AtGLed und Reibekise Eierspatzle®ALASCf

dazu BIO-Reis @ @ @ :
T Frischobst der hausgemachte Rotkraut- Frischobst der Mo6hren-Apfel-

Saison Kirschquarkspeise® Rohkostsalat Saison Rohkostsalat

Paniertes lumenkohlrahm- VorsuppeA'Al'C'G'I- AALC

Spinatmedaillon®*" tuppe“"“'G Kesut e ~ |[Gemusebouillon mit rnt;f?:::;:‘fln

A5,CG1 [ mit Kartoffel- und ) Pratu e_:'_quaDl_'” </ |M6hren, Erbsen, FricchkdsesoBe
Menii 2 mit Mohrenwirfeln] [Petersilie, Dill, Kohlrabi, Reis] | A AL G,CL]

und /ollkornbrot™A1A2A3f,g mit Salzkartoffeln COAN mit dazu geriebener

G

Salzkartoffeln h/k @ lﬁ VanillesoBel® Mozzarella
R T Frischobst der hausgemachte Rotkraut- Frischobst der Mohren-Apfel-

Saison irschquarkspeise® Rohkostsalat Saison Rohkostsalat

i
. Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

DE-OKO0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo 4 entsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Fischgericht bzw. wird mit

Bestandteilen aus Bestandteilen aus Fisch

Gefliigel zubereitet : zubereitet oder enthalt
S

oder enthalt ~—= Grundstoffe daraus.

Wird mit Bestandteilen
aus Rind zubereitet
oder enthalt
Grundstoffe daraus.

Wird mit Bestandteilen aus
Schwein zubereitet oder
enthélt Grundstoffe daraus.

fleisch- und fischloses
Gericht

®

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 - Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 - mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnlsse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnlisse, H3 - Walnlsse, H4 - Kaschuniisse, H5 - Pekanniisse, H6 -
Paranisse, H7 - Pistazien, H8 - Makademianusse, H9 - Queenslandnisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische, e - Erdniisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h - Schalenfriichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere

(R) = mit Rindfleisch (S) = mit Schweinefleisch
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Rinderge-

schnetzeltes
AALCF AA1,G,c,i,j
Spirelli-Nudeln™""“ . . . Gemiiseragout
Feine Bratwurst"” mit Tomaten- gignglschstrelfen a9} . |»Kapitédn Nemo™
mit herzhafter Schinken- e , [mit M6hren, Erbsen, 4% Gediinstetes o
.. AALG,C,i,j 2,3,AAL,G,C i [ o ‘}554 Schulter in o g1 £(MSC),D S
Menii 1 SoBe™M*H B, soBe > AV Imit AT BratensoBe] mit 4% 1Zucchini, Hokifilet 2 mit
Bayrisch Kraut™A!:G:ci gebratenen BIO-M&hren- Paprika] in - DillsoBe™*¢<13 ynd
und Salzkartoffeln Schinkenwdrfeln], gemiise® dazu KrautersoBe™AlC et Salzkartoffeln
. . G - i
dazu Reibekase Serviettensemmel- dazu BIO-Reis
knédelscheiben
IE A,A1,C,G,fh @ @
Frischobst der . G Frischobst der Chinakohlsalat mit
z
ugabe Saison Gurkensalat Vanillejoghurt . Mandarinen
Karottensuppe™ Hoérnchennudeln
mit BIO-Karotten Gemiise-Taler™*! Bunte . Vorsuppe™A ¢! AALcf
[Gemiisebouillon mit [M&hren, Pastinaken, Tortellini**C%f [Kartoffelwiirfel, e B
Menii 2 | BIO-Karotten- und Jé Erbsen, Romanesco] _Lgé [mit Ké&sefiillung] 4%% Méhren, Kohlrabi] | Jgé E:;tsj'\plig::soﬁe %
Kartoffelwlrfeln und mit Schnittlauch- mit einer Paprika- Milchreis® mit Zimt- AALG,Cij
Petersilie] und AALG,C] AAL GGl
] o rahmsoBe ", SahnesoBe Zucker un(31 [mit BIO-Spinat]
Vollkornbrot dazu Vollkornreis Apfelmark 4 = G
K @ @ und Reibekase
Frischobst der Frischobst der Chinakohlsalat mit
4 b illej &
ugabe Saison Gurkensalat Vanillejoghurt - Mandarinen

o
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E Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo e entsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen aus Wird mit Bestandteilen Wird mit Fischgericht bzw. wird mit
Schwein zubereitet oder aus Rind zubereitet Bestandteilen aus Bestandteilen aus Fisch fleisch- und fischloses
enthélt Grundstoffe daraus. oder enthalt Gefliigel zubereitet < zubereitet oder enthélt Gericht

Grundstoffe daraus. oder enthélt i}uﬂ:—n:_: Grundstoffe daraus.

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 — Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstarker, 5 — geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfriichte, H1 — Mandeln, H2 - Haselnlsse, H3 - Walnisse, H4 - Kaschunisse, H5 -
Pekannisse, H6 — Paraniisse, H7 - Pistazien, H8 - Makademianisse, H9 - Queenslandniisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N — Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b — Krebstiere, c - Eier, d - Fische, e - Erdnisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfriichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere

(R) = mit Rindfleisch (S) = mit Schweinefleisch
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MONTAG Dienstag MITTWOCH Donnerstag FREITAG

Kartoffeleintopf mit
i - Wiener Wiirstchen . :
Schweinege Vorsuppe*ALCE1 5380 acr Gediinstetes Paniertes
schnetzeltes PP 128508 . . -1 MSC,A A1
L [Langkornreis . . ) Putenbrustfilet Wildlachsfilet ™"
AALGCI 9 ' ~» |[Gemisebouillon mit : i
. . ) <] Kohlrabi N mit GefligelsoBe D.cfigijn
Menii 1 [Fleischstreifen aus o3 ! Kartoffeln, Mohren, AALG,C,i] N
=7 | Erbsen] | : ALSEW T dazu mit KrdutersoBe
der Schulter in v AALC,Gfh Sellerie, Lauch und ! G POy
cremiger BratensoBe] Hgfek!oBe ' Petersilie], dazu BIO-Erbsengemise und -
mit Salzkartoffeln mit heiBen Birnen VollkornbrotAALA2A3,A und Salzkartoffeln Pasta+ReisM@f9:1
*é‘ 4,F,K ‘g'
Zugabe WeiBkraut- Frischobst der hausgemachte Frischobst der Mohren-

s Rohkostsalat Saison Heidelbeerquarkspeise® Saison Rohkostsalat
Nudel-Romanesco- Gemiise-Mix AALCGI AALCS
Blumenkohl- [Romanesco, Méhren, Bunte Vorsuppe - Makkaroni _
Gratin™~LCGLf | paprika, Mais] in . bpirelli-Nudeln*f [Mohren, Brokkoli, 4y mit fruchtiger Paprika- @

Menii 2 [mit Kase einer it " BIumenkohI]AlAl co e Igm;at_(a_nsoﬁe ]
.. H ALy AL,G,ClLJ
Uberbacken], dazu BechamelsoBe”*!¢ BrokkolisoBe™ "t e, Elgt:ré(uckhen q q ieb
PetersiliensoBe™Ac:c [helle MilchsoBe], Hazu Reibekase® mlf luc ekl; un azu gerl:eGener
7 mit BIO-Petersilie dazu Vollkornreis @ s Apfelmar Mozzarella
WeiBkraut- Frischobst der hausgemachte Frischobst der Mohren-
Rohkostsalat Saison Heidelbeerquarkspeise® Saison Rohkostsalat
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Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo s entsprechen dem ,,DGE-Qualitdatsstandard fiir die Verpflegung in Tageseinrichtungen fiir Kinder"
und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen aus Wird mit Bestandteilen Wird mit Fischgericht bzw. wird mit
Schwein zubereitet oder aus Rind zubereitet Bestandteilen aus Bestandteilen aus Fisch fleisch- und fischloses
enthélt Grundstoffe daraus. oder enthalt Gefliigel zubereitet =, zubereitet oder enthalt Gericht

Grundstoffe daraus. oder enthalt 2 ~= Grundstoffe daraus.

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 — Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 — mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H — Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnlsse, H3 - Walnisse, H4 - Kaschuntisse, H5 -
Pekannusse, H6 — Paranusse, H7 - Pistazien, H8 - Makademianisse, H9 — Queenslandnisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b — Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - Erdnusse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfriichte, i - Sellerie, j — Senf, k — Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere

(R) = mit Rindfleisch (S) = mit Schweinefleisch
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