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Jenaer Objekimanagement-

ungd Servicegesellschaft mbH

Kurzfristige Anderungen vorbehalten!

MONTAG Dienstag MITTWOCH Donnerstag

Gediinstetes
Putenbrustfilet

mit GeflligelsoBe

dazu Spitzkohlgemiise®
und Salzkartoffeln

A,A1,G,c,i,j
4

Frischobst der Saison

Vorsuppe™~1CG1

[Méhren, Brokkoli,
Blumenkohl]
Eierkuchen
mit Zucker und Apfelmark?®

8,A,A1,C,G,f,h

Frischobst der Saison

BiO

nach
£6.00- ety

Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

DE-OK0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo
der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen
aus Schwein zubereitet

oder enthilt Grundstoffe Aﬁ
o

daraus.

Wird mit Bestandteilen aus
Rind zubereitet oder enthalt
Grundstoffe daraus.

Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel

zubereitet oder enthélt Grundstoffe daraus. f@%—\
N

Pt
—

e enthalt Grundstoffe daraus.

Fischgericht bzw. wird mit

Bestandteilen aus Fisch zubereitet oder

FREITAG

Gediinsteter
WildlachsMs9):D.Gacfiin
mit KrautersoBe™"G/ci
und

BIO-Reis

Mohren-Rohkostsalat

Nudel-Romanesco-
Blumenkohl-
GratinA,Al,C,G,I,f

[mit Kase Uberbacken],
dazu
PetersiliensoBe
BIO-Petersilie

AAL,G,cij mit

Mohren-Rohkostsalat

fleisch- und fischloses
Gericht

SPEISEPLAN - 01.05.2024 bis 03.05.2024

mentsprechen dem ,,DGE-Qualitidtsstandard fiir die Verpflegung in Kitas"™ und wurden von

GESUND
LECKER
BIO

( )

WIR VERSTEHEN
UNSER HANDWERK!
100 % handwerkliche
Kochkunst und Liebe
zum Detail zeichnen uns
aus.

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstarker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 - mit Milchzucker, 17 — mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfrichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnusse, H3 - Walnlisse, H4 — Kaschunlsse, H5 - Pekannisse, H6 -
Paranlisse, H7 - Pistazien, H8 - Makadamianusse, H9 - Queenslandnisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - Erdnisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h - Schalenfriichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere
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Rechteck
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) B SPEISEPLAN - 06.05.2024 bis 10.05.2024

Kurzfristige Anderungen vorbehalten!

Buchstaben- .
A,A1,CLf Makkaroni-

nudelsuppe™ " Gefliigelfrikadelle Auflauf*"1.cGf
mit Hahnchenfleisch- A,A1,CLJ,g [mit Kase tiberbacken]

wirfeln und Gemdise £ AALGIcC] . .. D
! AL mit Lachswirfeln®,

Menii 1 || [Gefligelbouillon mit g"'t B:‘Itg’jSOBe |
Erbsen, Méhren, azu ' roKKoll,

Sellerie], dazu MdhrengemUseG und Mdhren, dazu
! oy i
Vollkornbrot und Salzkartoffeln PetersiliensoBe™At ¢
A,A1,A2,A3,A4,K,f,g,h mit BIO-Petersilie

ﬂRISCHE VON \

NEBENAN:
Unser Herz schlagt fur
Thiringen. Wir setzen
auf regionale Anbieter,
die unsere strengen
Qualitatsan-
forderungen erfillen.

¢
!

Schokopudding® Frischobst der Saison Gurkensalat

Gemiise-Mix [Nudeln aus

[Romanesco, Méhren, Kartoffelteig] mit _ [Eierragout*" <"
Menii 2 Papr_ika_, Mais] in einer 1/ buntem Gemduse [Erbsen, mit Gemiseeinlage

hollandischen Pastinaken, [Mbéhren, Sellerie, Lauch]

SoBetAt e, Champignons], und Salzkartoffeln

dazu BIO-Reis dazu eine

BechamelsoBe™"1 ¢

[helle MilchsoBe]

Schokopudding® Frischobst der Saison Gurkensalat

Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Grinstempel BIO-zertifiziert.

DE-OK0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo m entsprechen dem ,, DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas™ und
wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen

("i_':@ aus Schwein zubereitet W_irijimithes_tandt;ilen aus @' Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel Fischgericht bzw. wird mit Aeisch d fischl
Q/ E: oder enthalt Grundstoffe Rind zubereitet oder . zubereitet oder enthélt Grundstoffe daraus. =345 Bestandteilen aus Fisch zubereitet eisch- und rischloses
G daraus. enthalt Grundstoffe ke I oder enthalt Grundstoffe daraus. Gericht

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwérzt, 7 - gewachst, 8 — Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnlsse, H3 - Walnisse, H4 - Kaschunisse, H5 - Pekannisse,
H6 - Paranusse, H7 - Pistazien, H8 — Makadamianisse, H9 - Queenslandniisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - Erdnisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h - Schalenfrichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere
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Rechteck
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O+~
Jenaer Objekimanzgement-

ungd Servicegeselischait mbH

Kurzfristige Anderungen vorbehalten!
MONTAG
Schweinebraten
[aus der Schulter] mit
BratensoBe™*1C1%) dazy

Rotkoh!®<9"3 und
Servietten-

semmelknddelscheiben®*
1,C,G,f,h

Frischobst der Saison

Panierter Blumenkohl-

Kadse-Stern
A,A1,C,G,f,h,i,jk mit

SchnittlauchsoBe
und Kartoffelpiree

A/ALG,cij
G,L,cf

Frischobst der Saison

B m
rach
£6-Dlo-Verovdnuey

DE-OK0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo

Milchbrétchen®Al/ &G hhk

Chinakohlsalat

Vollkorn-
Gabelspaghett

dazu Tomaten-Basilikum- .°
soBe™A<9M mit BIO-

Basilikum
und Reibek&se®

Chinakohlsalat

jAALCS

MITTWOCH

Riihrei“®
mit BIO'SpinatA’Al’G'C’h"'J,
dazu Salzkartoffeln

hausgemachte
Bananenquarkspeise®

Kichererbseneintopf>”

Allclglilj
[mit Tomaten, Zucchini,
Mo6hre und Paprika], dazu

Vollkornbrot
A,A1,A2,A3,A4,K,f,g,h

hausgemachte
Bananenquarkspeise®

Donnerstag

Westernpfanne™ !¢

@Eé [Rindfleischstreifen aus
der Schulter, grine

Bohnen, Zucchini, Mais,

Paprika], dazu BIO-Reis

Frischobst der Saison

vorsuppeA,Al,C,G,I

[Gemuisebouillon,
Langkornreis,

Erbsen, Sellerie, Méhren,
Spargel] Germknddel
mit
Kirschfiillung
dazu VanillesoBe

2,AAl,cf,g,h
I

1,G,c,f,h

Frischobst der Saison

Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Grinstempel BIO-zertifiziert.

wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen

FREITAG

Marinierter
Hering(MSC),C,D,G,J

[mit Sahne, Milch, Apfel-
und Rote-Betewirfeln]
mit Salzkartoffeln

Mohren-Apfel-
Rohkostsalat

Eierspatzle " f

dazu eine cremige 3-
Kase-

soBe®AALE [mit
Frischkase, Schmelzkase,
Parmesan]

Moéhren-Apfel-
Rohkostsalat

mentsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas™ und

aus Schwein zubereitet W_irc(jlmithes_tandt;ilen aus Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel Fischgericht bzw. wird mit "-'.}ff ’Z fleisch- und fischl
oder enthalt Grundstoffe Rind zubereitet oder zubereitet oder enthalt Grundstoffe daraus. =% Bestandteilen aus Fisch zubereitet e eisch-und rischioses
daraus. enthalt Grundstoffe U oder enthalt Grundstoffe daraus. Gericht

fSIE LIEBEN \

ABWECHSLUNG? WIR
AUCH.

Jede Jahreszeit hat ihren
eigenen Geschmack.
Saisonale Lebensmittel
gehodren bei uns zum
Standard.

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstéarker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 — mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H — Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselniisse, H3 - Walnusse, H4 - Kaschunusse, H5 - Pekannusse,
H6 - Paranusse, H7 - Pistazien, H8 — Makadamianisse, H9 - Queenslandniisse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische, e — Erdnisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfriichte, i — Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere
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OS---
Jenaer Objekimanagement-
ungd Servicegesellschaft mbH

Kurzfristige Anderungen vorbehalten!

MONTAG Dienstag MITTWOCH

Nudel-
Gemiisepfanne
mit Balkangemdise
[Méhren, Bohnen,
Paprika] mit
PetersiliensoBe
mit BIO-Petersilie

Fruchtig mildes
Putencurry*A1:C:ci

[aus der Putenoberkeule,
mit

Ananaswdrfeln], dazu
BIO-Couscous™”*!

AAl,cf

AALGcj

Frischobst der Saison Gurkensalat

Reiseintopf’
[Gemusebouillon mit
Erbsen, grinen Bohnen,
Sellerie und
Langkornreis] und

Vollkornbrot AtA2A3A4Kfg
,h

Schnittlauchquark®
mit Salzkartoffeln

Frischobst der Saison Gurkensalat

B m
rach
£6-Dlo-Verovdnuey

DE-OK0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo

<0

SPEISEPLAN - 20.05.2024 bis

Donnerstag

Gemiiseteller
[Romanesco, gelbe und
orange Mdéhren, Romano
Brechbohnen] mit
KrautersoBe™ G
Kartoffelpliree

7 und
G,L,cf

Frischobst der Saison

vorsuppeA,Al,C,G,I

[Gemisebouillon,
Kartoffel-

wirfel, Méhren, Erbsen,
Sellerie, Kohlrabi]
Milchreis® mit Zimt-
Zucker und

und heiBen roten
Frichten [Johannis-
beeren, Erdbeeren,
Kirschen]

Frischobst der Saison

Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

24.05.2024

LN AN S e

Paniertes
Hokifilet(MSC)AALA4D,G
mit Di||SOBeAIA1,G,c,i,jI
dazu BIO-

Erbsengemiise®
und Salzkartoffeln

Milchpudding mit
Vanillegeschmack®

Bunte Tortellini*"*“ &

[mit KaseflUllung] mit
SahnesoBe”ALGci
und Reibek&se®

Milchpudding mit
Vanillegeschmack®

mentsprechen dem ,,DGE-Qualitatsstandard fiir die Verpflegung in Kitas™ und

Wird mit Bestandteilen

daraus.

St

oder enthalt Grundstoffe daraus.

aus Schwein zubereitet V\I_irc(jlmithes_tandt;ilen aus Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel Fischgericht bzw. wird mit "'-'.Yf ’; fleisch- und fischl
oder enthalt Grundstoffe Rind zubereitet oder zubereitet oder enthalt Grundstoffe daraus. =% Bestandteilen aus Fisch zubereitet 4 " eisch- und fischloses
enthélt Grundstoffe el Gericht

GESUND
LECKER
BIO

(FRAG DEN LUCAS \
JOS - KOCHSCHULE
Kinder lernen genauso wie
die GroBen am besten
durch: SELBER MACHEN!
Unser Rezept: Frische
Zutaten,

5 Vorschulkinder und ran

an den Kochtopf.

A
)

b

|

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstéarker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 - mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 - mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H — Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselniisse, H3 - Walnusse, H4 - Kaschunusse, H5 - Pekannusse,
H6 - Paranusse, H7 - Pistazien, H8 — Makadamianisse, H9 - Queenslandniisse, I - Sellerie, J - Senf, K — Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, c - Eier, d - Fische, e — Erdniisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h — Schalenfriichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere
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Jenaer ObjekImanagement-
ungd Servicegesellschaft mbH

SPEISEPLAN - 27.05.2024 bis 31.05.2024

Kurzfristige Anderungen vorbehalten!

GESUND
LECKER
BIO

MONTAG Dienstag MITTWOCH FREITAG
m—— DIENSTLEISTUNG
b Bolognese™"'> )

flfhrathene; tfilet Backfisch (tomatisierte HackfleischsoBe) vorsuppeA,Al,C,G,I Gediinsteter MIT '
mit herzhafter EORRLEDAR ! [Schweinefleisch aus der [Gemiisebouillon, Wildlachs 5P PERSONLICH
BratensoBeAlG:ci] [vom Seelachs] mit Schulter, 7 Langkornreis, Kohlrabi, in milder
dar;uerz]:?tees ' SchnittlauchsoBe™"! <1, Mbhren, Lauch und Erbsen] Zit BMALG LS Nah

S dazu Méhrengemiise® Sellerie], Vollkorn- HefekloBe™ 1o tronensobe PARTNERSCHAFFTLICH
Kohlrabigemise . GLCF Gabel hettitALCf it heiBen Bi und Salzkartoffeln
und BIO-Reis und Kartoffelptree™ "~ abelspaghetti , mit heiBen Birnen Ehrlich

hausgemachte Erdbeer-
Quarkspeise®

Insensuppe™’
aus BIO-Linsen
[GemuUsebouillon mit
Kartoffelwirfeln,

Moéhren und Sellerie] mit

Vollkornbrot
A,A1,A2,A3,A4,K,f,g,h

hausgemachte Erdbeer-
Quarkspeise®

Frischobst der Saison

Eieromelette®®? mit

BIO-Spinat™tC i ynd
Salzkartoffeln

Frischobst der Saison

dazu Reibekase®

Gurkensalat

Gemiise-Rosti* A1 C

mit Joghurt-Krauterquark-
Dip®
und Salzkartoffeln

Gurkensalat

Frischobst der Saison

Mediterraner
Zucchinitopf /¢
[mit Zucchini, Tomaten,
Moéhren, Paprika] mit
Hirtenkasewurfeln®, dazu
BIO-Reis

Frischobst der Saison

Mohrenrohkostsalat

Vegetarische
Maultaschen®*“!9 [mit
Kartoffeln, M6hren, Spinat,
Zwiebeln] mit
Gemusecreme-
soBeAL G [mit
Blumenkohl, Brokkoli,
Méhren]

Mohrenrohkostsalat

... darauf kdonnen Sie
vertrauen.

Die ausgelobten BIO-Produkte sind durch Griinstempel BIO-zertifiziert.

DE-OK0-021

Die Angebote/Komponenten mit dem DGE-Logo mentsprechen dem ,,DGE-Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Kitas"™ und wurden von
der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert.

Wird mit Bestandteilen

aus Schwein zubereitet W_ird mit Bes_tandteilen aus Wird mit Bestandteilen aus Gefliigel Fischgericht bzw. wird mit "v‘.,zf’ Z{ _ .
oder enthélt Grundstoffe Rind zubereitet oder enthalt zubereitet oder enthéalt Grundstoffe daraus. = Bestandteilen aus Fisch zubereitet oder d " fleisch- und fischloses
daraus. Grundstoffe daraus. ~O= enthélt Grundstoffe daraus. Gericht

Kennzeichnung Zusatzstoffe: 1 - Farbstoff , 2 - Konservierungsstoff, 3 — Antioxidationsmittel, 4 - Geschmacksverstérker, 5 - geschwefelt, 6 - geschwéarzt, 7 - gewachst, 8 - Phosphat, 16 - mit Milchzucker, 17 - mit Eiklar, 18 — mit Soja, 21 - hergestellt aus zerkleinertem Fleisch

Kennzeichnung Allergene: A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen, A2 - Hafer, A3 - Roggen, A4 - Gerste, A5 - Dinkel, A6 - Kamut, B - Krebstiere, C - Eier, D - Fische, E - Erdnisse, F - Sojabohnen, G - Milch[inkl. Lactose], H - Schalenfriichte, H1 - Mandeln, H2 - Haselnisse, H3 - Walnlisse, H4 — Kaschunisse, H5 - Pekannlisse, H6 -
Paranisse, H7 - Pistazien, H8 - Makadamianisse, H9 - Queenslandnusse, I - Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid und Sulfide, M - Lupine, N - Weichtiere

Kennzeichnung Spuren: a - glutenhaltiges Getreide, b - Krebstiere, ¢ - Eier, d - Fische, e - Erdnisse, f - Sojabohnen, g - Milch[inkl. Lactose], h - Schalenfriichte, i - Sellerie, j - Senf, k - Sesamsamen, | - Schwefeldioxid und Sulfide, m - Lupine, n - Weichtiere
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